
Panaché de Salades/Vinaigrette qui déchire
8/15la salade des copains

on commence...

Jambon d’Epaule Grand Cru/Condiment Tomate à Tartiner/Pain Grillé
28Jambon grand cru du valais

Beignet de Fromage/Salade/Pickles/Moutarde
12malakoff

Rouleaux de Printemps/Nouilles/Légumes/Sauce qui Pique
12spring rolls aux légumes

Soupe de Poulet/Coco/Champignons/Lemongrass
16Tom kha gai

Côté canaille

Cerf/Chevreuil/Foie de Volaille/Porc/Noisettes/Pickles de Choux Rouge/Saladine
22la terrine à papa “coté sauvage”

Tartare de Boeuf/Frites/Salade
Le tartare de boeuf classique

Saumon/Sauce Crème/Légumes/Champignons/Riz Thaï
La blanquette de saumon

Gaeng Massaman Nuea
Boeuf/Curry Jaune Massaman/Lait de Coco/Pommes de Terre/Riz Thaï

26

signatures thaï

Gaeng Phed Gai
Curry Rouge/Lait de Coco/Aubergines /Riz Thaï/Poulet ou Tofu

24

Bavette d’Aloyeau de Boeuf Suisse/Sauce à l’Echalote/Frites
44la grosse bavette à l’échalote (300g)

Frites Maison 8/Mousseline de Pommes de Terre au Beurre 8/Riz Thaï 4

Nouilles sautées/Poulet ou Tofu
23pad thai 

Queues de Crevettes/Sauce Aigre-Douce/Légumes/Riz Thaï
30crevettes “crispy”

:Végétarien

Noix de Ris de Veau Rôtie/Sauce Morilles/Purée de Pommes de Terre au Beurre 
38ris de veau aux morilles

“De la mâche, du goût. Saignante sinon rien.”

resto de l’hôtel de ville - sierreresto de l’hôtel de ville - sierre
Chez SébL’Automne 

Lard Fumé/Champignons/Garniture “Chasse”
Le civet de chevreuil à ma façon

Jus d’Airelles/Garniture “Chasse”
entrecote de cerf 

38

35

46

36



la touche sucrée

Mousse/Crispy Muesli
12Mousse à l’ovomaltine

Coulis de Fruits Rouges
14La tartelette au citron caramelisée

Sorbet/Eau-de-vie Abricot ou Poire
14sorbet valaisan poire ou abricot

Lait de Coco/Mangue/Coulis
12Panna CottaThai 

le midi

8dessert du moment

21suggestions de la semaine

26entrée+suggestions de la semaine

Nos suggestions de la semaine sont servies du mardi au vendredi pour le service de midi. 

Chez Séb c’est comme à la maison, 
mais en mieux...

..
..

16suggestion Thai de la semaine à l’emporter pour etudiants

Demandez-nous les parfums du moment!
4Glaces et sorbets artisanaux (La boule)
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